A la carte

Vinarstvi a hotel Lacina

Predkrmy

Kachni jatra foie gras
Korfenéna marmelada z hrusek, marhulové, maslovy toust

295,-

Hovézi tatarak
¢esnekovy krém, topinky na sadle, marinovana zelenina

245,-

Polévky

Podzimni kapustnica

Grilované jelitko, pohanka, nakladané houby

115,-

Polévka dle denni nabidky

99,-



Hlavni chody

Kralik na horcici
Langos$ s kminem a pazitkovou smetanou

345,-

Svickova na smetané
Hovézi top blade, nakladané brusinky, viderisky houskovy knedlik

319,-

Rizek
Smazené veprové karé, tvarizkové brambory s pazitkou, salat

295,-

Lososovy pstruh a kaviar
Spalena paprika, dyné, kvétak, brambor

339,-

Hoveézi steak s foie gras
S lanyZovou kasi, maslovou zeleninou a glazé z frankovky a karamelu

599,-



Trhané kukuri¢né kure v misce
Jasminova ryZe, salat, nakladané zeli s chilli

280,-

Vegetarianska jidla
Predkrm

Salat s Cerstvym syrem
Zelena ¢ocka, peceny celer, liskové orechy, kvétak

199,-

Polévka
Krémova polévka z pec¢enych dyni
S pecenymi seminky, chilli a dyfiovym olejem

120,-

Hlavni chod

Podzimni zeleninova korma
Jasminova ryZe, koriandr, popcorn z pohanky

290,-



Détska jidla
Lososovity pstruh s bramborovou kasi
185,-
Svickova na smetané s videriskym houskovym knedlikem

175,-

Dezerty

Tvarohovy knedlicek plnény makem
Omacka z bilé ¢okolady, maliny

140,-

Cokoladovy dort bez mouky
Péna ze slaného karamelu, lesni ovoce

155,-

Zmrzlina a sorbet se Slehackou
dle aktualni nabidky

95,-



K pivu a vinu
Delikatni farmarskeé syry a uzeniny z naseho kraje

340,-

Prazené mandle

99,-

Skvarkova pomazanka

120,-



