
 Tradiční Svatomartinská vína - čerstvá, plná chutí a příběhů!
Traditional St. Martin’s wines - fresh, full of flavor and stories!

Trhané husí maso na křupavém kváskovém chlebu s fíkovým čatní, rozpečeným kozím sýrem a vlašskými ořechy 
Pulled Goose meat on crispy sourdough bread with fig chutney, melted goat’s cheese and walnuts

170,- CZK

Vinařství Mádl Malý vinař, Kovacs a Omasta 

Svatomartinské menu / St. Martins menu

11.–15.listopadu

Krémový husí kaldoun s krutony z máslové briošky a libečkovým olejem  
Creamy Goose soup with buttery brioche croutons and lovage oil

110,- CZK

Konfitované husí stehno, zelí z červené řepy s brusinkami naložené v červeném víně, špekový knedlík  
Confit Goose Leg, beetroot cabbage with cranberries marinated in red wine, bacon dumpling

640,- CZK

Konfitované kachní stehno,  kysané zelí s iberijským špekem, bramborová roláda se smaženou cibulkou  
Confit Duck Leg with sauerkraut and Iberian pork belly, potato roulade with crispy fried onions

355,- CZK

Koblížek s pomerančovým krémem, hrušková marmeláda, oříškové crumble, švestkové ragú
Doughnut with Orange cream, pear jam, hazelnut crumble, and plum ragout

160,- CZK
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