PREDKRMY / STARTERS

Burrata s pecenym lilkem, malinovym coulis, pancettou a n%, 290 CZK
bazalkou %)

Burrata with roasted aubergine, raspberry coulis, pancetta and basil

Tunakovy tartar s mangem, avokadem, sezamovou m%ﬂ 345 CZK
majonézou, zloutkovym gelem a ryZovym chipsem

Tuna tartare with mango, avocado, sesame mayonnaise, egg yolk gel
and crispy rice cracker

(3,4,6,7,10,11)

Vitello tonnato s tunakovou omackou, kiepel¢im vejcem m%ﬁ 310 CZK
a kapary (3,4,7,10)
Vitello tonnato with tuna sauce, quail egg and capers

Marinovana ¢ervena Fepa s redukci z lesnich plodd, K@M«) 295 CZK
espumou z koziho syra a pistaciemi - (7, 8)

Marinated beetroot with forest berry reduction, goat cheese espuma
and pistachios

POLEVKY / SOUPS

Hovézi consommeé s haluskami, kofenovou zeleninou a 155 CzZK
bylinkami (1,3,9

Beef consommé with dumplings, root vegetables and herbs

Dyrniovy krém s kokosovym mlékem, chilli a koriandrem Kﬁj 155 CZK

Pumpkin soup with coconut milk, chilli and coriander 08

HLAVNI CHODY / MAIN DISHES

Kufeci supreme plnéné lanyZzovou fasi s mrkvovym pyré a l%ﬂ 450 CZK
pecenou karotkou (3,7,8)

Chicken supreme stuffed with truffle mousse, served with carrot purée and

roasted baby carrots

Hovézi flank steak s citrusovym hummusem, tymianovym ﬁm 580 CZK
glazé a rajcatovym relishem )

Beef flank steak with citrus hummus, thyme glaze and tomato relish

Kachni prso se smazenou polentou, ¢ervenym zelim, fiky a 560 CzZK
7 v ’ v O
omackou z krvavych pomerancu (1, 7,9

Duck breast with fried polenta, red cabbage, figs and blood orange sauce

Hovézi licka s koprovym velouté, karlovarsky knedlik a
koprovy olej

Braised beef cheeks with dill velouté, Karlovy Vary bread dumplings
and dill oil

Filet ze sivena amerického, pecené Spicaté zeli, cider
velouté s paprikovym chutney

Brook trout fillet with roasted pointed cabbage, cider velouté and
pepper chutney

Bramborové noky s chorizem, hlivou Ustfi¢nou a pecorinem

Potato gnocchi with chorizo, oyster mushrooms and pecorino
cheese

Krevety na bilém viné s maslem, chilli, petrzeli a focacciou

Prawns in white wine with butter, chilli, parsley and focaccia

Dynové risotto s peCenymi rajCaty a fefichou
Pumpkin risotto with roasted tomatoes and watercress

Michany salat s dresinkem z hrubozrnné hofcice,
bramborami grenaille a pe¢enou paprikou

Mixed salad with wholegrain mustard dressing, roasted grenaille
potatoes and roasted peppers

DEZERTY / DESSERTS

Pistaciové tiramisu
Pistachio tiramisu

Pecené fiky s mandlemi, rybizem a vanilkovou espumou
Roasted figs with almonds, redcurrants and vanilla espuma

Hruskové clafoutis s kastanovou zmrzlinou
Pear clafoutis with chestnut ice cream

Zmrzlina / sorbet dle denni nabidky

lce cream / sorbet according to daily selection

Seznam alergent Vdm poskytne obsluha / Please ask our staff for the list of allergens
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	Menu
	PŘEDKRMY / STARTERS
	Burrata s pečeným lilkem, malinovým coulis, pancettou a bazalkou
	Burrata with roasted aubergine, raspberry coulis, pancetta and basil

	290 CZK
	Tuňákový tartar s mangem, avokádem, sezamovou majonézou, žloutkovým gelem a rýžovým chipsem
	Tuna tartare with mango, avocado, sesame mayonnaise, egg yolk gel and crispy rice cracker


	345 CZK
	Vitello tonnato s tuňákovou omáčkou, křepelčím vejcem a kapary

	310 CZK
	Vitello tonnato with tuna sauce, quail egg and capers
	Marinovaná červená řepa s redukcí z lesních plodů, espumou z kozího sýra a pistáciemi

	295 CZK
	Marinated beetroot with forest berry reduction, goat cheese espuma and pistachios



	POLÉVKY / SOUPS
	Hovězí consommé s haluškami, kořenovou zeleninou a bylinkami
	155 CZK
	Beef consommé with dumplings, root vegetables and herbs
	Dýňový krém s kokosovým mlékem, chilli a koriandrem
	Pumpkin soup with coconut milk, chilli and coriander


	155 CZK
	HLAVNÍ CHODY / MAIN DISHES
	Kuřecí supreme plněné lanýžovou fáší s mrkvovým pyré a pečenou karotkou
	450 CZK
	Chicken supreme stuffed with truffle mousse, served with carrot purée and roasted baby carrots
	Hovězí flank steak s citrusovým hummusem, tymiánovým glazé a rajčatovým relishem

	580 CZK
	Beef flank steak with citrus hummus, thyme glaze and tomato relish
	Kachní prso se smaženou polentou, červeným zelím, fíky a omáčkou z krvavých pomerančů

	560 CZK
	Duck breast with fried polenta, red cabbage, figs and blood orange sauce
	Hovězí líčka s koprovým velouté, karlovarský knedlík a koprový olej
	Braised beef cheeks with dill velouté, Karlovy Vary bread dumplings and dill oil

	Filet ze sivena amerického, pečené špičaté zelí, cider velouté s paprikovým chutney
	Brook trout fillet with roasted pointed cabbage, cider velouté and pepper chutney

	Bramborové noky s chorizem, hlívou ústřičnou a pecorinem
	Potato gnocchi with chorizo, oyster mushrooms and pecorino cheese

	Krevety na bílém víně s máslem, chilli, petrželí a focacciou
	Prawns in white wine with butter, chilli, parsley and focaccia

	Dýňové risotto s pečenými rajčaty a řeřichou
	Pumpkin risotto with roasted tomatoes and watercress

	Míchaný salát s dresinkem z hrubozrnné hořčice, bramborami grenaille a pečenou paprikou
	Mixed salad with wholegrain mustard dressing, roasted grenaille potatoes and roasted peppers


	550 CZK
	485 CZK
	390 CZK
	490 CZK
	370 CZK
	280 CZK

	DEZERTY / DESSERTS
	Pistáciové tiramisu
	Pistachio tiramisu

	225 CZK
	Pečené fíky s mandlemi, rybízem a vanilkovou espumou
	Roasted figs with almonds, redcurrants and vanilla espuma


	245 CZK
	Hruškové clafoutis s kaštanovou zmrzlinou
	Pear clafoutis with chestnut ice cream


	225 CZK
	Zmrzlina / sorbet dle denní nabídky

	125 CZK
	Ice cream / sorbet according to daily selection
	Seznam alergenů Vám poskytne obsluha / Please ask our staff for the list of allergens





