Nikkei Cuisine
Japonsko & Peru

Kazdé sousto je malé odhaleni,
kazdy talir je nové dobrodruzstui.



SENSA SHARING MENU 2300 CZK zajednu osobu
Amuse Bouche

Edamame

Studené predkrmy

Selekce kfupavé ryze, Tunakové Tacos

Teplé piredkrmy

Harumaki, Kaeru Tempura, Kachni Wonton

Hlavni chod

Japonské A5 Wagyu, Grilované avokado, Jasminova ryze

Dezert
Pistaciové Tiramisu

PREDKRMY
Hamachi Tiradito ® 520 K¢
Jalapefio, wasabi, pesto, ananas
Kachni Ceviche @ 410 K¢é
Bataty, cibule, fapikaty celer, mandarinka

> Scallop Ceviche ®@ 520 K¢
Okurka, chilli, sezam, mango

Doporucujeme pdrovat se Sauvignon Blanc Riizeny, Roman Fabig, Morava

Tunidkové Tacos @ 430 K¢
Kukufi¢na tortilla, avokado, chilli
Hovézi Tartar 480 K¢
Kaviar, ponzu, Zloutek
Harumaki 390 K¢

Dyné, bataty, rakytnik

SALATY
Grilované avokado @@ 380 K¢

Uzena pomeranova ponzu omacka, rajCata,
mlady $penat

SUSHI

7> Spicy Tuna Volcano 510 K¢
| \ A . v
Tunak, gochujang, pazitka

KNEDLICKY

Kureci gyoza @ 270 K¢
Cesnekova & chilli omacka

Vepiova gyoza s krevetami @ 290 K¢

Wakame, ¢erny ocet & aji amarillo omacka
Do

,‘;‘{j‘? Kachni Wonton 410 K¢

Unagi, drlibezi vyvar, tsukemono, ¢erny lanyz

POLEVKY
Miso polévka @ 280 K¢

Edamame, jarni cibulka, wakame, pept sansho



HLAVNI CHODY
r‘i) Losos & perudnska ryze 540 K¢

Cervené miso, togarashi, $afran, Fimsky kmin

Grilované kure marinované v miso @ 540 K¢
Zazvor, sezamovy olej, citronovy dresink
Kifupavy vepi‘ovy biicek @& 520 K¢
Vodni meloun, kesu, hoisin omacka, bylinky
Yaki Udon @
Brokolice, cisarsky hrasek, pak choi, shiitake, furikake
& hovézi 540 Ké
& krevety 520 K¢
& tofu 460 K¢
Japonské Wagyu A5 @@ 2600 K¢

Nizka rosténa, bulgogi omacka

Doporucujeme pdrovat se Sake Miyabi No Tomo Nakadori, ZAKU, Japonsko
Lomo deres ®® 960 K¢
Hovézi svickova, yakiniku oméacka, bramborova sldma

Doporucujeme pdrouvat s Foret Escot, Chateau Escot, Francie
RyZe Takikomi Gohan & shiitake ® 440 K¢

Ryze na japonsky zpUlsob, lanyZzové maslo, jarni cibulka

PRILOHY

Kimchi hranolky @ 160 K¢
Batatové hranolky @@ 160 K¢
Jasminova ryze @®®Q@ 100 K¢
Restovana zelenina @ 160 K¢
SmaZenaryze @ 160 K¢
Edamame ®®® 170 K¢

Maldonské sdl, chilli, sezam

OMACKY
Pikantni majonéza @@ 80 K¢
Majonéza z ¢erného ¢esneku @@ 90 K¢
Bulgogi ©®® 60 K¢
DEZERTY
Pistaciové Tiramisu @ 280 K¢
Jasminovy Mousse @ 260 K¢
Cokolada, zeleny &aj, merurika

77 Hruska @ 280 K&

Yuzu, matcha, miso
Doporucujeme pdrovat se zelenyym cajem Long Jing, Cina

Zmrzlina & Sorbety ©® 90 Ké

Dle sezénni nabidky

@D chef’s choice



() vegetarianske

@) bezlepkove

@ bezlaktézové

Obédové menu
Informace o obsazenych alergenech Vam rada poskytne obsluha.
Ceny jsou véetné DPH.
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